K 2

Museau vinaigrette
Cuisse de poulet
a l'américaine
Potatoes et choux
de Bruxelles
Entremet praliné

9

Endives a I'emmental
Pain de viande de veau
a la tomate
Pommes paysannes
Salsifis persillade
Fromage blanc aux fruits

16

Chou rouge aux oignons
frits
Endives au jambon
Pommes vapeur
Chausson aux pommes

W23
% Baeckeoffe

Munster
Vacherin

¥+ 30

Terrine de Légumes
Filet de cabillaud sauce au
] vin blanc
Ecrasé de pommes de
terre/carottes
Faisselle au kirsch

R 3

CEuf vinaigrette
Chili con carne
Riz et haricots rouges
Sorbet du chef

10

Champignons en salade
Tajine de boulettes
de beeuf aux légumes
Salade de fruits frais
a la fleur d'oranger

R 17

Soupe aux vermicelles
Pot au feu
Coupe d'agrumes
de saison

24

Mousse de canard
Sauté de veau sauce
forestiére
Tagliatelles
Etoile de Noél et sa creme
anglaise

K% 31

Duo de fromage
Fleischnacka
Salade verte

Sorbet aux fruits des bois

a4

Potage de potiron
et pain d'épices
Petit salé aux lentilles
Tarte aux quetsches

11

Salade de gruyére
RGti de porc au jus
Petits pois carottes

Mousse au chocolat maison

18

Salade de radis
Hachis Parmentier maison
Salade verte
Crumble aux poires

25

Joyeux
Noél

Venez découvrir
nos repas complets
et titiller vos papilles...

N’hésitez plus,
réservez !

5

Salade de betteraves
aux échalotes
Jambon braisé

Frites et chou vert braisé
Poire au vin rouge

w12
2 S

Munster
Forét noire

19

Repas
Spécial
Noél

26

Bonne
Saint-Etienne

Bon appétit !

6

Carottes rapées
Papillote de merlu aux
Iégumes
Blé
Panna cotta et son coulis

Manala offert par I'Alsacienne de
Restauration

13

Chou-fleur vinaigrette
Blanquette de volaille
Nouilles
Tarte au fromage blanc

20

Coleslaw
Cro(te aux champignons
Riz aux petits légumes
Carré framboisier

27

Soupe a l'oignon et son
toast a I'emmental
Tourte vigneronne

Crudités
Pommes au four

Bonne
année
2020 !
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